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Modul 335 - Mobile Applikationen realisieren

Cross App-Entwicklung mit HTML5 und JavaScript
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Dozenten:
Philipp Friberg, philipp.friberg@tbz.ch
Gerd Gesell, gerd.gesell@tbz.ch

Web: www.tbzwiki.ch
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Literatur: . '
e Buch ,Web-Apps mit jQuery Mobile" m
Kurs: ] ] i Web-Apps mit
e Theorie und ein Projekt. jQuery Mobile
Projekt:
e Sie setzen eine Mobile App in einer Team (2er

Gruppen) um. Diese wird benotet. —

e Gruppen mussen bis MO Abend im TBZWiKki
eingetragen sein.

e Note 1/3: Anforderungen und Story-Board des
Projektes bis Dienstag Abend.

e Danach erfolgt die Freigabe durch mich.
Spateste Freigabe bis Mittwoch Mittag.

e Note 2/3: Umsetzung der App.
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e Wie heisse ich?
e Was mache ich? Weshalb dieses Modul?
e Was habe ich in diesem Umfeld bereits gemacht?

e Erwarte ich etwas spezielles vom Modul?
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e User Interfaces
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Asynchronous Javascript And XML
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Moglichkeiten

e Mobile-, Hybrid/Container-, Native- APP
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e Mobile-, Hybrid/Container-, Native- APP

4 Native APP

r_/




2
Iﬂ:
=

3]

17}

E Moglichkeiten M
e Mobile-, Hybrid/Container-, Native- APP
/ Native APP als .
(Web—)Container\ Natlve APP
\%ﬁ L
e )
A -

WAL

J




Carrier 2 9:37 PM 100% (mmmp

/L

9 PR - Whisky Rating +
| 2 .
Wertung
Ardbeg Distillery (2] 4
4 10] — 2
Barrel
0

Torf Sherry Holz Frucht Flora Feinty
< Lord of the Islay —

Barrel

¢ Aligemein

Bowmore Distillery 0 (= Wertung
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